
Antipasto
†Degustazione tipica in tagliere di salumi, formaggi bio, crostini misti

†Tortino di patate con fuso di pecorino e scaglie di tartufo
Primi piatti

†Gnocchetti di patate al blu di Corzano e noci
†Lasagnetta al ragù di Chianina

Secondi piatti
†Filetto di Limousine grigliato con ricciolo di patata

†Cotechino in crosta con lenticchie
Dolce

†Millefoglie

Acqua, Vino Chianti riserva Rocca delle Macie 2021 (1 bott. ogni 2 pers.), amari, caffè     
Brindisi di mezzanotte con uva di tradizione e fuochi d’artificio!!!!

Gratuito per i più piccoli (0-5 anni)  30 € (bambini da 5 a 10 anni)  70 € (adulti) 
Possibilità di menù alla carta

La Capannina Sul Lago- Via Tavolese, Località il Lago Certaldo (Fi) Tel. 0571/624111

www.lacapanninasullagocertaldo.it   / info@lacapanninasullagocertaldo.it

Info, prenotazioni: 392.7779018

Martedì 31 Dicembre 2024 (inizio ore 20.45)
Cenone di fine anno

STAGIONE INVERNALE
RISTORANTE APERTO

Lunedì, Martedì, Giovedì, solo a cena
Venerdì, Sabato e Domenica a pranzo e cena

Possibilità di affitto o aperture straordinarie su richiesta 
per gruppi minimo 10 persone ( per cene aziendali, feste private)


